
Logiciel de caisse Point de Vente  

Facile et convivial : Logiciel  Points de Vente est un logiciel « tout en un » spécialement conçu 

pour la gestion du commerce de détail !  

Notre Le logiciel Points de Vente est l’outil idéal pour la gestion et le contrôle de votre magasin. Il 

permet d’enregistrer simplement et rapidement les ventes au comptoir, d’éditer des tickets de 

caisse tout en améliorant la gestion de l’activité commerciale. Personnalisable, le logiciel  Points 

de Vente s’adapte à de nombreux secteurs d’activités : 

 Prêt-à-porter, 

 Maroquinerie, 

 Parfumerie,  

 Équipement de la maison, 

 Alimentaire... 

Restauration  

Ces principales caractéristiques sont : 

�  La gestion des articles avec ou sans taille/couleur  

�  La gestion des ventes et des encaissements  

�  La gestion des stocks et des inventaires  

�  La gestion des clients et de la fidélisation  

�  La gestion centralisée par magasin et consolidée (version multi-magasins)  

�  Logiciel utilisable en mode tactile  

 

 
 

 

 



Solution pour la restauration :  

 

Le logiciel CHR est votre meilleur allié au 

quotidien. Il a été créé pour répondre aux 

besoins spécifiques des professionnels de la 

restauration. Cette solution clé en main vous 

permettra de gérer en toute sérénité votre 

établissement quelle que soit sa taille. 

�  Encaissement et facturation  

�  Changement de prix automatique  

�  Gestion des menus automatique  

�  Plan de salle et réservation de tables  

�  Ecran de production cuisine  

�  Gestion des comptes clients  

�  Lecteur de cartes clients  

�  Suivi des stocks de vente  

�  Contrôle des stocks d’achat  

�  Gestion des titres restaurant  

�  Fidélisation clientèle  

�  Gestion multi-établissements  

�  Remontée des informations à distance  

�  Statistiques de vente  

�  Module hôtel intégré  

�  Interface comptabilité  

 

 

 



CHR Mobile  

En complément du logiciel CHR, nous vous proposons CHR Mobile , un outil 

d’encaissement tactile et portable qui vous permettra de gérer les commandes à distance, 

de faire suivre les plats en cuisine mais aussi de : 

�  Renseigner les clients sur les plats : descriptif et photos des produits  

�  Visualiser les notes  

�  Suivre l’avancement des tables  

�  Gérer les comptes clients  

�  Solder les notes  

�  Transférer les notes  

�  Partager les notes  

�  Imprimante dédiée et autonome 
 


